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OS À MOELLE 11.50

OEUF POCHÉ AUX MORILLES 9.90

SOUPE À L’OIGNON 9.40

Fendu sur sa longueur saupoudrée de chapelure et accompagné

d’oignons confits au birlou et sel de Guérande

Oeuf  poché, sauce aux morilles, gressin de sésame, pickles

Tranche de pain gratinée au Cantal AOP

ALLERGÈNES DE NOTRE CARTE DE SAISON :

À
 p

ata
ger PLANCHE DE CHARCUTERIE

OU FROMAGE OU MIXTE

PETITE  pour 2 à 3 prs.                              

GRANDE pour 4 à 5 prs. 

Gluten 1. Œufs 2. Lait 3. Soja 4. Moutarde 5. Sésame 6.

Fruits à coque 7. Sulfites 8. Arachide 9 Lupin 10.

Mollusques 11. Crustacés 12. Céleri 13. Poissons 14.

 15.90
 21.90
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POUNTI AUVERGNAT 11.00
Recette emblématique de l’Auvergne : sorte de cake aux blettes,

pruneaux et viande porcine. Salade

(2 )  (3 )  (6)

(8)

( 1 )  (3 )

(3 )                            ( 3 )

SAINT-NECTAIRE PANÉ 9.00
Salade et oeuf poché

(2 )  (3 )  (5 )

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 11.30 (5 )

( 1 )  (2 )  (3 )  (9)



Sa
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es
LA CABRIOLE 17.10

LA CANTALOUE 18.20

LA GOURMANDE 18.90

POKE BOWL VÉGÉTARIEN 15.50

Salade, tomates cerises, toasts de chèvre de La ferme de

Séverac, miel, croûtons, œuf poché, pickles, vinaigrette

de xérès

Salade, tomates cerises, Saint-nectaire pané, cantal AOP

râpé, chiffonnade de jambon d’Auvergne, croûtons, oeuf

poché, pickles, sauce au bleu

Salade, tomates cerises, magrets et gésiers de canards,

croûtons, œuf poché, pickles, vinaigrette de xérès

Riz basmati, carottes râpées, chou rouge, betterave,

concombre, tomates cerises, œuf poché, pickles, vinaigrette

de xérès

Po
iss

ons ROULÉ DE FILET DE SOLE
FRAÎCHE FRANÇAISE 16.90

Accompagné de pommes de terre vitelotte et purée de

céleri. Crème vin blanc échalotes

TOURTE DE TRUITE DE
POLMINHAC 18.50

Farcie aux poireaux. Pommes de terres vitelottes et salade
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(2 )  (3 )  (5 )

( 1 )  (2 )  (3 )  (5 )

( 1 )  (2 )  (3 )  (5 )

(2 )  (5 )

(3 )  (8)  ( 14)

( 1 )  (2 )  (3 )  ( 14)
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PALERON DE BOEUF BRAISÉ 10H
AU BIRLOU ~300G. 22.00

FAUX-FILET DE BOEUF ~250G. 24.80

POITRINE DE VEAU DE 12H FARCIE
AUX MORILLES. ~300G. 25.80 

SUPRÊME DE PINTADE DE 8H ET SA
SAUCE AUX TROMPETTES DE LA
MORT ET MYRTILLES. ~180G.    21.00

Carotte glacée, purée de céleri, frites maison

Carotte glacée, purée de céleri, frites maison

Aromatisé au paprika fumé. Carotte glacée, purée de céleri, frites

maison

Carotte glacée, purée de céleri et frites maison

SALERS OU AUBRAC SELON ARRIVAGES

BOL DE TRUFFADE OU FRITES :  4 .00     ( 3 )
BOL DE SALADE VERTE :  3 .50                 (5 )
CHANGEMENT DE GARNITURE :  2 .00
SUPPLÉMENT SAUCE MAISON :  1 .00    

ÉCHINE DE COCHON CAPELIN DE
12H À LA MOUTARDE À L’ANCIENNE
~300G.    18.50    
Carotte glacée, purée de céleri et frites maison

JAMBON D’AUVERGNE TRUFFADE
MAISON ET SALADE. 16.10

→ Bleu d’Auvergne ; morilles ; fond maison ; birlou ; trompettes de la mort

(3 )

( 13 )

(3 )  (8)  ( 13 )

(3 )

(8)  ( 13 )

(5)  (8)  ( 13 )

 (3 )                  ( 3 )                          (8)           ( 3 )→ 
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LE CHICKEN SPICY 18.30

LE TERROIR 19.10

LE VÉGÉTARIEN 17.60

BOISSON(S) AU VERRE

Pain boulanger, sauce spicy, tomme d’Edwige, aiguillettes de

poulet pané maison au paprika, tomate, salade

Pain boulanger d’Aurillac, sauce au bleu d’Auvergne, tomme

d’Edwige de Prunet, steak haché de Salers ou d’Aubrac selon

arrivages, galette de truffade maison, salade

Pain boulanger, sauce spicy, tomme d’Edwige, steak de

lentilles corail, salade, tomate

Coca-cola, Perrier, limonade, diabolo, sirop, jus

d’orange ou ananas ou multi-fruits ou pomme

Me
nu 

enf
ant

s 

PLAT

Petit burger régional ou petit burger chicken ou steak haché

ou aiguillettes de poulet.

Servi avec des frites maison à volonté et un peu de légumes

pour bien grandir !

DESSERT
Yaourt producteur ou boule de glace et chantilly ou assiette

de 4 petites gourmandises ou selon disponibilité : crêpe ou

mousse au chocolat

mo
ins

 de
 10

 an
s ♥

 10.00

POUTINE À LA CANTALOUE 16.50

De la tome d’Edwige fondue et gratinée sur des frites maison

et de l’effiloché de cochon Capelin de 12h. Fond maison.

and
 co

 ... ( 1 )  (2 )  (3 )  (6)

( 1 )  (2 )  (3 )  (6)

( 1 )  (2 )  (3 )  (6)

(3 )

( 1 )  (2 )  (3 )  (6)  ( 13 )

( 1 )  (2 )  (3 )  (7 )  (9)



CAFÉS ET CHOCOLATS

THÉ ET INFUSIONS “DAMMANN FRÈRE”
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Café ou décaféiné 1.40 Café noisette 1.60
Café crème 2.90
Café gourmand 7.00 Café frappé (froid) avec ou sans lait 3.50

Chocolat fondu comme à l’ancienne 3.50 Chocolat viennois 4.00
Chocolat frappé (froid) 4.00

Café allongé 1.50
Double café 2.80 Cappuccino 4.00

Café viennois 4.00

Thé vert Gunpowder ; thé noir Ceyland ; thé noir earl grey aux fruits rouges ;
tisane verveine ; tisane tilleul 3.30           Thé glacé maison 4.00

So
fts

Bi
ère

s

Apéri t i f s  e t  d iges t i f s
Ricard ou Pastis ou Casanis ou Salers 2.50 Kir au chardonnay 3.50
Martini rouge ou Martini  blanc ou Porto rouge ou Porto blanc ou Muscat ou Campari     3.00

Aberlour 10 ans d’âge ou Nos variétés de rhums Bumbu 8.00     Vodka Grey Goose 8.00 

Prestige maker’s mark ou Vodka Eristoff  7.00        
Jack Daniel’s ou Hydromel ou Cognac Maxim Trijol  6.50  

Grand-Marnier ou Bailey’s ou Get 27 ou Get 31 ou Poire William’s ou Verveine ou vieille prune ou 

   Gin Bombay Saphhire ou Bas-armagnac ou Cardhu Amber rock ou Rhum Diplomatico  ou
Rhums arrangés (selon disponibilités) 7.50     

Croqueuse ou Pulpeuse ou Mentheuse ou Lemon celt ou Gin Gordon’s 6.00 

PRESSIONS                         25cl          50cl                      Bouteilles

Premium Saint-Omer 5,5°     3.80          7.10      Mousse de Rouergue 5°  4.30

Goudale ambrée 6,1°             3.90          7.20       Heineken 0%                 3.50
Belzebuth blanche 4,5°        3.90          7.20      Oc Châtaignes 6,5°      4.30

Pression du moment              4.00          7.40      Bière du moment           4.50

Supplément picon 1.50

Une Orange ou un citron ou un pamplemousse pressé 4.00
25 cl : 3.60       Schweppes agrumes ou tonic ; orangina ; oasis tropical ; 

25 cl : 3.00        Vittel ou sirop à l’eau vittel      
33 cl : 3.80   Coca-cola ; cocal-cola zéro ; perrier     33 cl : 2.00 Sirop à l’au

Jus de fruit(s) Rauch au choix : ananas ; tomate ; abricot ; pomme ; orange

limonade artisanale ou diabolo fraise ou cerise ou menthe ou pêche ou citron 
ou orgeat ou grenadine ou cassis ou kiwi ou noix de coco

Scotch wisky Glenmorangie 8.50     


