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OEUF POCHE AUX MORILLES 9.90
(2) (3) (6)

Oeuf pocbé, sauce aux mori[[es, gressin de sésczme, pick_les

OS A MOELLE 11.50 (8)

Fena’u SUur sa [ongueur saupoua’re’e a’e Cbozpe[ure et czccomlbczgné

d’oignons confz'ts au birlou et sel de Guérande

POUNTI AUVERGNAT 11.00 () (2) (3) (9)

Recette emb[émati(]ue de [ ’Aufuergne : sorte de cake aux b[ettes,

pruneaux et 'vicmde porcine. Salade

SOUPE A L’OIGNON 9.40 () (3)
Tranche de pain gmtinée au Cantal AOP

SAINT-NECTAIRE PANE 9.00 (2) (3) (5)
Salade et oeuf Poc]vé

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 11.30 (5)
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PLANCHE DE CHARCUTERIE

OU FROMAGE OU MIXTE
(3) (3)

PETITE pour 2 a 3 prs. 1§.90

GRANDE pour 4 a § prs. 21.900
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ALLERGENES DE NOTRE CARTE DE SAISON :

Gluten 1. GEufs 2. Lait 3. Soja 4. Moutarde 5. Sésame 6.
Fruits a coque 7. Sulfites 8. Arachide 9 Lupin 10.

Mo[[usc]ues 11. Crustacés 12. Céleri 1 5 Poissons 14.
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LA CANTALOUE 18.20 (2) (3) (5)

Sa[ade, tomates cerises, Saint-nectaire Pané, cantal AOP

rﬁpé, chiffonnade de jambon d’Auvergne, crotitons, oeuf

\ Poc/vé, Pic/des, sauce au bleu
LA CABRIOLE 17.10 (1) (2) (3) (5)

Salac{e, tomates cerises, toasts de chévre de La ferme de
Sé'vemc, mz’el, croﬁtons, aeuf lboclve/, Pick[es, vinaigrette

d@ xe/rés

LA GOURMANDE 18.90 (1) (2) (3) (5)

Sa[cwle, tomates cerises, magrets et gésiers de canards,

croﬁtons, o3uf pocké, pick[es, vinaigrette de xéres

POKE BOWL VEGETARIEN 15.50
(2) (5)

Riz basmati, carottes rﬁpées, chou rouge, bettem've,

concombre, tomates cerises, aeuf poc]vé, Pic/(!es, vinaigrette

< AN

ROULE DE FILET DE SOLE

FRAICHE FRANCAISE 16.90
(3) (8) (14)

ACCOWZPdgi’ZB/ 6{8 Pommes 6{6 terre ’Uit@lOtte et Purée 6{6

618 xérés

cé[erz’. Creme vin blanc éc/od[otes

TOURTE DE TRUITE DE

POLMINHAC 18.50
(1) (2) (3) (14)

Farcie aux Poireaux. Powmmnes c[e terres fvitelottes et scz[cwle




JAMBON D’AUVERGNE TRUFFADE
MAISON ET SALADE. 16.10 (3)

FAUX-FILET DE BOEUF ~250G. 24.80
SALERS OU AUBRAC SELON ARRIVAGES (13)

Carotte g[acée, purée de cé[eri, frites maison

PALERON DE BOEUF BRAISE 10H
AU BIRLOU ~300G. 22.00 (3) (8) (13)

Carotte glace’e, pure’e de cé[eri, frites maison

POITRINE DE VEAU DE 12H FARCIE
AUX MORILLES. ~300G. 25.80 (3)

Aromatisé au [mpri/&a fumeé. Carotte g[acée, Purée de céleri, frites

maison

SUPREME DE PINTADE DE 8H ET SA
SAUCE AUX TROMPETTES DE LA

MORT ET MYRTILLES. ~180G. 21.00
(8) (13)

Carotte glace’e, purée de céleri et frites maison

ECHINE DE COCHON CAPELIN DE
12H A LA MOUTARDE A L’ANCIENNE
~300G. 18.50 (5) (8) (13)

Carotte glacée, Purée de céleri et frites maison
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BOL DE TRUFFADE OU FRITES : 4.00 (3)
BOL DE SALADE VERTE : 3.50 (5)
CHANGEMENT DE GARNITURE : 2.00
SUPPLEMENT SAUCE MAISON : 1.00

— Bleu d’Aufvergne ; morilles ; fond maison birlou ; trompettes de [a mort

- (3)

(3) (8) (3)



LE TERROIR 19.10 () (») (3) (6)

Pain boulanger d’ Aurillac, sauce au bleu d’Au'vergne, tomme
d’Edwige de Prunet, steakbacbé de Salers ou d’ Aubrac selon

arrivages, ga[ette de tru]rfade maison, salade

LE CHICKEN SPICY 18.30 (1) (2) (3) (6)

Pain boulanger, sauce spicy, tomme d’Edwige, aigui[[ettes de

Pou[et Pcme/ maison au Papri/@, tomate, salade

LE VEGETARIEN 17.60 () (2) (3) (6)

Pain Eou[cmger, sauce spicy, tomme a”Edwige, stedkde

lentilles comi[, scz[cwle, tomate

POUTINE A LA CANTALOUE 16.50
(3)

De la tome d ’Ec{wige fondue et gmtinée sur des frites maison

et de [’effz’[ocbe’ de cochon Cdpe[in de 12b. Fond maison.

% @ I0.00

BOISSON(S) AU VERRE

Coca—co[a, Perrier, [z‘monade, diabo[o, sirop, jus

d’omnge oYU aAnanas oy mu[ti—fruits oy pomine

PLAT (1) (2) (3) (6) (13)

Petit burger reigional ou Petit burger ckic/(fzn ou steakbacbé
ou aiguil[ettes c[e poulet.

Servi avec des frites maison d volonté et un peu de [e:gumes

pour bien gmna’ir /

DESSERT (1) (2) 3) () (9)

Y aourt producteur ou bou[e de glace et ckantil[y ou assiette
de 4 petites gourmandises ou se[on dz’sponibilz’té : crépe ou

mousse au C]?OCO[dt
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CAFES ET CHOCOLATS

Café ou décaféiné 1.40  Café dllonge/ 1.50 Café noisette 1.60
Café créme 2.90 Double café 2.80 Cappuccino 4.00
Cdf égour mand 7-00 Cafe’ fmppé (froic{) avec ou sans lait 3.50
C“f € Viennois 4.00 Chocolat fmppé (froia’) 4.00

Chocolat fondu comme a P ancienne 3.50  Chocolat viennois 4..00

THE ET INFUSIONS “DAMMANN FRERE”

Thé vert Gunpowder ; thé noir Ce)}[and ; thé noir earl grey aux fruits rouges ;
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tisane verveine ; tisane tillenl 3.30 Thé glace’ maison 4..00
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Uune Omnge ou un citron ou un PdWZP[BWZO?ASSG PY’BSSG/ 4.00

2§ el : 3.60 Sckweppes Agrumes oy Lonic ; orangina ; 0asis tropical ;
limonade artisanale ou diabolo fmise ou cerise ou menthe ou P@c/ve ou citron

ou orgeat ou grenadine oYU Cassis oy /qm ou noix de coco
Jus de fruit(s) Rauch au choix : ananas ; tomate ; abricot ; pomne ; orange

2§ cl 3.00 Vittel ou sirop a Peau vittel

33 cl : 3.80 Coca-cola ; cocal-cola {éro ; perrier 33 cl: 2.00 Sirop a lau
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PRESSIONS 256[ 5oc[ Bouteilles
Supp[ément picon 1.50

Premium Saint-Omer §5,5°  3.80 7.10  Mousse de Rouergue §° 4.30
Be[{ebutb blanche 4,5° 3.90 7.20  Oc C/vﬁmignes 6,5°  4.30

Goudale ambreée 6,1° 3.90 7.20 Heine/@n 0% 3.50
Pression du moment 4..00 7.40  Biere du moment 4.50
/ N . .
Apiritis o digedifs
Ricard ou Pastis ou Casanis ou Salers 2.50 Kir au chardonnay 3.50

Martini rouge ou Martini blanc ou Porto rouge ou Porto blanc ou Muscat ou Campari 3.00

Grand-Marnier ou Bailey’s ou Get 27 ou Get 31 ou Poire William’s ou Verveine ou vieille prune ou
Croqueuse ou Pu[peuse ou Mentheuse ou Lemon celt ou Gin Gordon’s 6.00

jack Daniel’s ou Hydromel ou Cognac Maxim Trijol 6.50

Prestige ma/@r’s mdrl(_ou Vod/@ Eristoff 7.00
Gin Bombay Sap/vkire ou Bas-armagnac ou Cardbu Amber rockou Rbum Dip[omatico ou
Rbuwms armnge’s (selon disponibi[ités) 7.50

Aberlour 10 ans d’c’ige ou Nos variétés de rbums Bumbu 8.00 Vod/(_a Grey Goose 8.00
Scotch wis/Q G[enmomngie 8.50



